ANTIPASTI

WAGYU CARPACCIO
Zartes Wagyu-Rind, Triffelmajonnaise, knusprige Parmesan-Chips
& frischer Truffel
27

SASHIMI DES TAGES
Ausgewahlter Thunfisch oder Lachs in feiner Ponzu-Note
serviert mit frischem Gurkentatar
26

CRISPY PARMIGIANA ¢
Goldbraun gebratene Auberginen, San-Marzano-Tomaten
geschmolzener Fior di Latte Mozzarella, Basilikum &
24 Monate gereifter Parmigiano Reggiano
23,5

VITEL TONNE
Zart rosa gegartes Kalbsfleisch, cremige Thunfischsauce, knusprige Kapern, Olivenpulver
& Zwiebeln in Agrodolce
23,5

CAPRESE LUCULLUS STYLE ®¢
Biffelmozzarella D.O.P., Tomatengel, luftiger Basilikum-Sponge
& aromatisches Oreganodl
22

SCAMPO CRISPY BUN
Hausgemachtes Brioche, Scampi im Bierteig ausgebacken, cremige Aioli
& Yuzu-Gel
23,5

JAKOBS FRENCH TOAST
In Butter gebratene Jakobsmuschel auf gerostetem
Basilikum-Brioche mit feiner Limetten-Note
26,5
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PRIMI

LINGUINE MARE
Ausgewahlte Scampi, intensiv & langsam reduzierte Bisque, sti3e gelbe
Kirschtomaten & eine feine Zitrusnote
31

UNSERE SPAGHETTI CARBONARA
Guanciale, Carbocreme, Pecorino Romano dazu
frisch gerdsteter Pfeffer
24

TAGLIATELLE AL RAGU
Frisch hausgemachte Pasta mit acht Stunden sanft geschmortem Rinderragu
27

LUCULLUS SIGNATURE FETTUCCINE
Mit 36 Monate gereifter Parmesan-Creme, Triiffelschinken,
im Ofen Goldbraun gratiniert & mit schwarzem Triffel vollendet
32

SPAGHETTI VONGOLE & LIMETTE
Ausgewahlte Venusmuscheln, in ihrem eigenen Fond reduziert, Olivendl extra vergine
Petersilienpulver und feine Limettenzeste
28

BAVETTE ALLA NERANO ¢
Goldbraun gebratene Zucchini, cremige Sauce aus Provolone
del Monaco DOP & frischem Basilikum
26

MEZZI RIGATONI NDUJA & STRACCIATELLA
Leicht pikante kalabrische Nduja, luftiger Biiffel-Stracciatella
& Basilikumol
26

SECONDI

RINDERFILET BLACK PEPPER SUPREME
Kruste aus gerdstetem schwarzem Pfeffer, hausgemachte
Rinder-Demi-Glace & Kartoffel-Millefeuille
(Wahlweise mit Café de Paris, Sauce Hollandaise oder hausgemachter Krauterbutter)
49

GESCHMORTE KALBSBACKE
48 Stunden sous-vide gegart, anschliessend sanft geschmort auf cremigem Kartoffelpiree
& Brunello di Montalcino-Jus
39

KALBSKOTELETTE
Kalbskotelette am Knochen, goldbraun gebraten mit aufgeschlagener Krauterbutter
aus frischen Gartenkrautern serviert mit saisonalem Gemdse
42
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LUCULLUS

FINE ITALIAN DINING

KONIGSTEIN

DOLCI

CARAMELLO & MASCARPONE
Unsere moderne Interpretation
des Tiramisu mit gesalzenem Karamell

& Amaretto Crumble
12,5

SPANISCHER CHEESECAKE

Cremig mit weichem Kern & Beerensauce
12,5

TORTINO AL PISTACCHIO

Mit flissigem Kern & Vanille - Eis
12,5

LUCULLUS

FINE [TALIAN DINING

KGHIGSTEIN

LE GRAPPE DI BERTA

DE VINA
50% Nebbiolo, 50% Barbera 2cl
18

ROCCANIVO

100% Barbera 2cl
18

BRIC DEL GAIAN

100% Moscato 2cl
18

TRE SOLI TRE

100% Nebbiolo 2cl
18

MAGIA

50% Barbera, 25% Malvasia, 25% Branchetto 2cl
18

PAOLO RISERVA DEL FONDATORE

50% Barbera, 50% Nebbiolo 2cl
22




