
SAISONSALAT MIT GERÄUCHERTEM LACHS
 

 

23,5 €

 

geräucherter Provola, Ponzu-Sauce und Avocadocreme

  

  

 
 

  

CAPRESE 16,5 €

 

Caprese mit Bü�elmozzarella, gemischten Tomaten
mit knusprigem Brot und Basilikumsauce

 

26,5 €

 

RINDERCARPACCIO

  

Mit Trü�el-Mayonnaise, Parmesanchips & Trü�elöl

 

17,5 €

 

Im Ofen goldbraun gegarte Auberginen, zart schmelzender Mozzarella
& aromatisches Tomatenragout, verfeinert mit Basilikumsauce & Parmesan

  

 

19,5 €

 

 

 

 

 

 

 

SECONDI

MITTAGSLUNCH

PIZZA FOCACCIA ALL‘ITALIANA

FUSILLONE AL RAGOUT DI SELVAGGINA
Mit Mozzarella & Parmigiano Reggiano 

SPAGHETTO CON SALSA AI 2 POMODORI 

TAGLIOLINI
mit gebackener Knoblauchcreme, Öl und Chilischote 
mit zerbröckelten Taralli und Sardellen

22,5 €

Mit gelben & Roten Datteltomaten, Basilikum-Coulis 
& Parmesancreme

20,5 €
mit Pecorino und Eigelb, Guanciale-Pulver und einer 
Prise trocken mariniertem Ei

TAGLIOLINO AL TARTUFO
mit hausgemachter Trü�elbutter, Parmesancreme 
& Trü�el der Saison

32 €

TATAKI-HÄHNCHENFILET
Mit Gemüse-Couscous & Joghurt-Minz-Sauce

RINDERFILET

 39 €

mit gemischtem Salat im japanischen Stil,
 feiner Käsecreme & Gorgonzola

SPANISCHER CHEESECAKE
Mit Fabbri-Kirschen

13,5 €

22,5€

FISCH DES TAGES 
32€

ANTIPASTI & PASTA

Gekochter Schinken, Mozzarella, Tomate & Basilikumsauce   
LA COTTO

Aromatisierter Philadelphia, Bü�elmozzarella
Gemischter Salat & Limettenzeste
 

Rohschinken, Brié, Maracuja-Mayonnaise
 zerbröselte Taralli & Zucchini  

Pikante Spianata Salame, Ziegenkäse 
Avocadomousse, Tomate & gemischter Salat 

LA SALMONE AFFUMICATO

LA FIOCCO LA PICCANTINA

DOLCI

CAESAR‘S SALAD
Hähnchen Tataki, Caesar-Dressing & Smash Karto�eln mit Mozzarella

15,5 €

 18,5 €

 20,5 €

16,5 €

20,5 €

11.00 bis 14.30 Uhr 

 

LA PARMIGIANA A PRANZO

FUSILLONE CARBONARA

26,5 €

EMPFEHLUNG DES TAGES
Preis auf Anfrage



  

SEASONAL SALAD WITH SMOKED SALMON

 

23,5 €

 

smoked provola, ponzu sauce and avocado cream

 

 

  

  

 
 

  

CAPRESE 16,5 €

 

Caprese with bu�alo mozzarella, mixed tomatoes
with crusty bread and basil sauce

 

26,5 €

 

BEEF CARPACCIO

 

26,5 €

 

With tru�e mayonnaise, parmigiano-chips & tru�e-oil

 

17,5 €
Aubergines cooked golden brown in the oven, tenderly melting mozzarella
& aromatic tomato ragout, re�ned with basil sauce & parmesan

 

 

21,5€

 

   

 

 
 

  

SECONDI

LUNCHMENU

FUSILLONE AL RAGOUT
with mozzarella & parmigiano reggiano

TAGLIOLINI
with baked garlic cream, oil and chili pepper 
with crumbled taralli and anchovies

22,5 €

With yellow & red date tomatoes, basil coulis 
& Parmesan cream

20,5 €
with pecorino and egg yolk, guanciale powder and one 
Pinch of dry marinated egg

TAGLIOLINI MARINARA 
with homemade tru�e butter, parmesan cream 
& tru�es of the season

32 €

TATAKI CHICKEN FILET
With vegetable-couscous and yoghurt-mint-sauce

BEEF FILET

 39 €

with mixed salad in Japanese style,
 �ne cheese cream & Gorgonzola

SPANISCH CHEESECAKE

13,5 €
With fabbri-cherries

22,5€

FISH OF THE DAY
32€

ANTIPASTI & PASTA

Cooked ham, mozzarella, tomato & basil sauce Flavored Philadelphia, Bu�alo Mozzarella
Mixed salad & lime zest 

Raw ham, Brié, passion fruit mayonnaise
 crumbled taralli & zucchini 

LA COTTO LA SALMONE AFFUMICATO

LA FIOCCO
Spicy Spianata Salame, goat cheese 
Avocado mousse, tomato & mixed salad

LA PICCANTINA

DESSERT

CAESAR‘S SALAD
Chicken Tataki, Caesar dressing & smash potatoes with mozzarella

 15,5 €

 18,5 €

 20,5 €

 16,5 €

20,5 €

11 a.m. to 2.30 p.m

 

LA PARMIGIANA

FUSILLONE CARBONARA

PIZZA FOCACCIA ALL‘ITALIANA

RECOMMENDATION OF THE DAY
Price on request

SPAGHETTO CON SALSA AI 2 POMODORI 


