
ANTIPASTI PRIMI

SECONDI

MANDORLA 12
Mandelparfait I Zimt I Schokoladenfondue

warmes Schokoladentörtchen I Cranberries I Chili I Vanilleeis

Baklava I Pistazien I Joghurteis

ROEN GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE
TRAMIN, TRENTINO ALTO ADIGE

0,1l 18.00  0,375l 59.00

DOLCI

DESSERTWEINE

TORTINO AL CIOCCOLATO 14

 BAKLAVA LUCULLUS ART 11

Gewürz-Ananas I Ingwer I Honig 
Balsamico-Perlen I Amaretto-Crumble

 CREMA DI MASCARPONE SPECIALE 14

I FORMAGGI
Käseselektion mit Tagespreis

Preis auf Anfrage

Fisch
des tages

Preis auf Anfrage

empfehlung
des tages

=  vegetarisch =  vegan

VITELLO TONNATO
Dreierlei Gemüse I hauchdünn geschnittenes Kalbfleisch I  
Thunfischsauce

TACO MEDITERRA
knusprige Ente I Pflücksalat I Avocado
Passionsfrucht-Vinaigrette I Ingwer

BRÛLÉE
Parmigiano-Crème brûlée I karamellisierte Zwiebeln I        
Wintertrüffel

POLIPO
Oktopus I Safran I Kichererbsen I Miso

CANNELLONI
Burrata I  Büffel Ricotta I geräucherte Aubergine I fermentierte 
Tomaten

CARNE SU CARNE
Rindercarpaccio I Thunfisch I Wasabi Mayo I Sbrisolona Biscuit           

18

21

23

23

19

23

CACIO E PEPE
Risotto I Rote Garnelen-Tatar I Szechuan-Pfeffer I Pecorino

MAREGGIATA
Meeresfrüchte I Edle Fischsorten I Fisch Sud I Tagliolini 

PAPPARDELLE
Kalbsragout Napoletano I Pecorino

AMATRICIANA DI PESCE
Spaghetti I Edelfisch I Tropea-Zwiebeln I Tomatensugo

LA CARBONARA
Calamarata Pasta I Guanciale I Pecorino

23

25 

21

19

18

AGNELLO
Lammrücken I Zucchinimantel I Kartoffelpralinen gefüllt mit 
kandierten Tomaten I Lamm-Jus

VITELLA
Kalbskotelett I Gorgonzola I Wallnüsse I Spinat-Flan

SURF N TURF 
geschmorte Kalbsbäckchen I Portweinjus I rote Garnele 
Würzgemüse-Püree

FILETTO AL TARTUFO
Rinderfilet I Wintertrüffel I Barolo Rotwein Reduktion I 
Pfirsisch-Kartoffelpüree 

37

36

39

45




