
ANTIPASTI

Preis auf Anfrage

empfehlung

des tages

CARNE SU CARNE 22,-
Fassona Rindercarpaccio I Thunfischtatar I Avocado Salsa I Anchovi Mayo I Sbrisolona Bisquit

CAPON MAGRO 24,-
Meeresfrüchte I Wildkräutersalat I exotische Früchte

VITELLO TONNATO AL TARTUFO 24,-
In Sousvide gekochte Kalbsnuss I Thunfischcreme I Trüffel

AVOCADO PIZZAIOLA 19,-
Wassermelone I Feta I Avocado I Orangen-Rosmarin-Vinaigrette

KÜRBIS-CANNELLONI 21,-
Knuspriger Kürbisteig I Burrata I Büffel-Ricotta I Geräucherte Aubergine I kandierte Tomaten I Shiso Salat

IL POLIPO 21,-
Oktopus vom Grill I Mango-Peperoncino-Chutney           

=  VEGETARISCH =  VEGAN

Preis auf Anfrage

Fisch

des tages



PRIMI

SECONDI
AGNELLO 39,-

 Lammkarree I Chimichurri I Mille-Foglie Kartoffelgratin

IL MANZO 42,-
Black Angus Rinderfilet Tagliata I Pfefferkruste I knusprige mediterrane Kräuter I Rosmarinkartoffeln

LA VITELLA 39,-
Kalbskotelette I Parmesan-Flan I frischer Trüffel

CLUB C & P 22,-
Tagliolini I Cacio-Käse I Pfeffer I Rindercarpaccio

PACCHERI 23,- 
Oktopus-Ragout (leicht pikant)

 TAGLIATELLE PUTTANESCA DI MARE 22,-
Hausgemachte Tagliatelle I Thunfisch I Kapern I Oliven

GIARDINO SICILIANO 24,-
 Risotto I Garnelen I Zitrusfrüchte I Pestopulver

RAVIOLONE DEL GIORNO 
Tagespreis

FUSILLONI 21,-
Pikante Nduja I Stracciatella di Bufala I Pistazien



DOLCI
PISTACCHIO

Weißes Schokoladentörtchen I Pistazien I Yoghurt-Eis

 

MANGO PANNA COTTA
Mit Mango-Kurkuma-Chili-Chutney

 

BRÜLEE 
Gin Tonic Creme Brülee I Limetten-Sorbet

ESPRESSO-TIRAMISÚ
Mascarponecreme I Zabaione Bisquit I Espresso-Espuma
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DESSERTWEINE

LE GRAPPE DI BERTA 
DE VINA

50% Nebbiolo, 50% Barbera 2cl

 

ROCCANIVO
100% Barbera 2cl

 

BRIC DEL GAIAN
100% Moscato 2cl 

TRE SOLI TRE
100% Nebbiolo 2cl

 

MAGIA
50% Barbera, 25% Malvasia, 25% Branchetto 2cl

PAOLO RISERVA DEL FONDATORE
50% Barbera, 50% Nebbiolo 2cl

ROEN GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE
TRAMIN, TRENTINO ALTO ADIGE

0,1l 18.00  0,375l 59.00
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